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oy, Spargelcremesuppe
N\§ Klassisch cremig und
fein abgeschmeckt
9,90 €
mit gerduchertem Lachs 11,90 €
Lauwarmer Spargelsalat
mit Apfel-Pinienkernendressing &
knusprigen Bérlauchcroutons
15,90 €
Frischer Stangenspargel 300g
Mit Kartoffeln & wahlweise Hollandaise
oder zerlassener Butter
16,90 €
wahlweise
mit rohen und gekochter Schinken 20,90 €
mit Schnitzel 21,90 €
mit Lachssteak 28,90 €
mit Rumpsteak (200g) 31,90 €
UNSERE EMPFEHLUNG IM FRUHJAHR UND SOMMER ALS BEGLEITER
ZUM SPARGEL UND FUR GESELLIGE ABENDE MIT FREUNDEN. EIN .
WEIN, DER SPASS MACHT UND SELTEN ABGELEHNT WIRD! o
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\ % @ Beilagensalat oder Gemiiseschélchen der Saison - 5,90 € &
_ Frische Blattsalate mit knackigem Gemiise, serviert mit
'3 \ unserem hausgemachten Dressing oder als saisonale Gemiisevariation.
Tagessiippchen - 9,90 €
Eine taglich wechselnde, hausgemachte Suppe -
lassen Sie sich iiberraschen!
Tomatencremesuppe — 8,90 €
Fruchtige, sonnengereifte Tomaten, mit Sahne verfeinert
- ein echter Klassiker.
Gebackene Champignons - 11,90 €

Knusprig ausgebackene Champignons auf einem
bunten Salatbouquet, abgerundet mit hausgemachtem
Oliven-Pesto und wiirziger Aioli.

Knusprige Bruschetta - 11,90 €

Ofenfrisches Brot, belegt mit aromatischen Tomaten,
mediterranen Krautern &  feinem Olivendl.
Oder mit cremigem Schafskéase verfeinert - 12,90 €
Oder mit Gerauchertem Lachs & Philadelphiakise - 15,90€

Garnelen in Olivendl - 14,90 €

r Garnelen in Olivendl mit Knoblauch, Chili & frischen Krautern, '- %
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Alle Salate mit Honig-Senf-Dressing oder Caesar-Dressing
N Joode Honger Salat- frisch & bunt
mit gratiniertem Ziegenkése - 17,90 €
mit Falafel - 16,90 €
mit souB3-vide gegarten Hahnchenstreifen - 18,90 €

Fritto Misto - Frittierte Meeresfriichte
auf Blattsalat mit Dip - 20,90 €

Gnocchi in cremiger Sauce - mit Schafskéase,
Spinat, Karotten, Lauchzwiebeln & Cherrytomaten - 16,90 €

Cremiges Gemiisecurry mit Wildreis - 15,90 €

Kibbelinge - Knusprige Backfischnuggets mit Pommes frites
& hausgemachter Aioli - 14,90 €

Fish &' Chips (vom Zander) - mit hausgemachter Remoulade
& Pommes frites - 17,90 €

Lachssteak im Sesammantel auf feinem Knoblauchspinat
begleitet von einer samtigen Senfsauce - 26,90€

iy / Kleines Schnitzel & Pommes frites - 9,90 €
Fischknusperli & Pommes frites - 8,90 €

Chicken Nuggets & Pommes frites - 8,90 €




Currywurst mit Pommes frites - 10,90 €

Hahnchencurry mit Reis - Pikantes Curry mit
zartem Hahnchen & knackigem Gemiise - 18,90 €

Pulled Pork Burger - mit Blaubeer-Zwiebelchutney,
Nachos, Jalapeiios, Triiffelmayonnaise
& Pommes frites — 19,90 €

Kawarma (Bulgarischer Eintopf) -
Geschmortes Schweinefleisch mit Paprika,
Zwiebeln, Tomaten & Champignons,
serviert mit Kartoffelpiiree - 20,90 €

Schweinemedaillons - in Champignonrahmsauce,
Pfeffersauce oder Gorgonzolasauce mit Wildreis - 21,90 €

Schnitzel "Wiener Art" — mit Preiselbeeren
&’ Pommes frites — 16,90 €

Schnitzel mit Sauce nach Wahl
& Pommes frites
mit Pfeffersauce - 17,90 € &
R
4
mit Zigeunersauce - 18,90 € 3 §

mit Champignonrahmsauce - 19,90 €




Nackensteak (vom Schwein)- mit Balsamicohonig-Zwiebeln
& Pommes frites — 19,90 €

SN

Schweineriickensteak - mit Krauterbutter,
karamellisierten Knoblauchzwiebeln & Pommes frites — 20,90 €

Rinderhiiftsteak (200g) - mit hausgemachter Chimichurri
& Pommes frites - 23,90 €

Rumpsteak - mit griitner Madagaskar-Pfeffersauce
oder Krauterbutter & Pommes frites

2008 - 26,90 €
300g - 34,90 €

zu jedem Gericht servieren wir auch gerne
Bratkartoffeln zu einem Aufpreis von - 2,90€
oder extra Gemiiseschélchen - 5,90€

Ketchup, Mayonnaise, Senf - je 0,60 €
Aioli, Remoulade -je 2,10€

Triiffelmayonnaise
Senfsauce, Currysauce - je 2,90 €

Champignonrahmsauce, Pfeffersauce
Zigeunersauce - je 3,90 € o

Gorgonzolasauce - 4,90 €




"Kuchengenuss mit Liebe gebacken"

Unsere siiBen Verfiihrungen wechseln regelméaBig
mal fruchtig, mal schokoladig, aber immer ein Genuss!
Welche Kostlichkeit gerade auf euch wartet?
Fragt einfach unser Team, wir verraten es euch gern!

Tagespreis !

Sahne 0,80€
"SiiBe Versuchung"
Frisch gebackene Waffeln mit heiBen Kirschen,
Sahne & Vanilleeis
9,90€

Lavakuchen im Glas -
mit fliissigem Schokokern & Vanilleeis - 9,90 €

Hausgemachter Kaiserschmarrn -
mit Vanilleeis & Puderzucker - 9,90 €

Frische Erdbeeren -
mit Zitonensorbet oder Vanilleeis & Sahne - 10,90 €

Frisch gewipptes Italian Gelato von FWIP

, / s Sorten: Vanilla Gelato, Chocolate Gelato, Salted Caramel Gelato,
' Natural Frozen Yogurt

Sorbet: Mango, Strawberry

Ein Swirl - 4,40 €




Freut euch auf ein besonderes Menii, das unser Restaurant Joode Honger
gemeinsam mit Wein Baum fiir euch kreiert hat! Wir kombinieren raffinierte
Aromen und hochwertige Zutaten mit acht handverlesenen Weinen, die
perfekt auf die einzelnen Gange abgestimmt sind.

Unsere liebevoll gedeckten Tische schaffen eine gemiitliche Atmosphére
fiir einen genussvollen Abend. Zu jedem Gang gibt es nicht nur eine passende
Weinbegleitung, sondern auch unbegrenzt Wasser, damit ihr euch ganz
auf das Geschmackserlebnis konzentrieren konnt.

Das Menii

Kleiner GruB3 aus der Kiiche
Bruschetta mit gelber Tomate auf hausgebackenem
Steinofenbrot, verfeinert mit frischem Minzpesto

Vorspeise
Duo aus roter und weiBer Tomatencremesuppe mit
knusprigem Basilikumchip

Zwischengang
Zartes Seezungenrolilchen auf cremigem Barlauchrisotto,
dazu karamellisierter griiner Spargel

Hauptgang
Saftiges Iberico-Kotelett auf feinem Schwarzwurzelpiiree,
abgerundet mit einer intensiven Walnussreduktion

Dessert
Luftige Erdbeerzabaione mit karamellisierten Heidelbeeren -
ein siiBer Abschluss voller Eleganz

Datum: 22. Mai 2025
Uhrzeit: 19:00 - 23:00 Uhr
Ort: Restaurant Joode Honger, Hellenthal

Preis pro Person: 120 € (inkl. Menii, 8 Weine & Wasser) .
o

Sichert euch euren Platz fiir diesen besonderen Abend! g
Reservierungen: ._ g'h,\;v 1

E-Mail: joodehonger@outlook.com IOWNA s
Telefon: 02482 606 71 71 o
. . E-Mail (Wein Baum): info@weinbaum.de S > : “‘J \, N
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